
APFEL BIO
BIO, BALSAM TYROLENSIS PREMIUM

ZM112

Gehaltvoller Südtiroler Apfelbalsamico in feinster Bio-

Qualität, hergestellt aus sonnenverwöhnten, von Hand

selektierten Bio-Äpfeln aus Südtirol. Seine besondere

Harmonie und Finesse erhält er durch eine behutsame, 2-

jährige Reifung in kleinen Eichenfässern. In der Nase

betört er durch seinen herrlichen, verführerischen

Apfelduft. Aber erst am Gaumen entfaltet sich sein volles,

intensiv fruchtiges Apfelaroma, elegant begleitet von einer

sanften Säure und einem Hauch Eichenholz. Aufgrund

seiner reichhaltigen, gaumenschmeichelnden Fruchtsüße,

seiner besonderen Dichte und der fein cremigen Textur

reichen bereits wenige Tropfen dieses gehaltvollen Elixiers,

um Ihre Gerichte zu verfeinern. 

Pure, naturreine Frucht verarbeitet in einem besonderen,

authentischen Südtiroler Apfelbalsamico.

Säuregrad nach Slow Food: 1

Füllmenge
250ml

Empfohlen zum Verfeinern von:
Salaten, gekochtem und gegrilltem
Fleisch, Geflügel und Gemüse, Weich-,
Blauschimmel- und Ziegenkäse oder zum
Verfeinern von Saucen und Dips.
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