
GRANATAPFEL BIO
BIO, AGRO VERGINE

ZM302

Unser Granatapfel Bio ist ein naturtrüber Fruchtessig mit

lebenden Essigbakterien aus Granatapfelsaft. Unfiltriert

und nicht pasteurisiert ist er besonders reich

an Spurenelementen und besitzt eine natürliche

antioxidative Wirkung. Neben der Veredelung von Speisen

eignet sich der Granatapfelessig bestens auch für die

Essigkur zur natürlichen Entschlackung des Körpers.

Säuregrad nach Slow Food: 5

Füllmenge
500ml

Empfohlen zum Verfeinern von:
Frischen und fruchtigen Blattsalaten mit
Granatapfelkernen, Rauke, Spinat oder
Feldsalat, für Vinaigrettes mit Honig,
Olivenöl
oder Senf, Wildgerichten, Geflügel oder
als Trinkessig für die Essigkur. Ideal auch
in Kombination mit Ziegenkäse, Feta,
Nüssen oder Walnussöl.
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