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WALCHER

SUDTIROLER
GUTSBRENNEREI

LAGREIN

AGRO NOBILE
277100

Korper, Eleganz und Aromatik dieses hochwertigen
Weinessigs spiegeln die Eigenschaften der
namensgebenden Rebsorte wider. Eine angemessene
Reifung in kleinen franzdsischen Eichenfassern verleiht
dieser Spezialitat zusatzlich Finesse, Struktur und
Komplexitat.
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EEALCHER Sauregrad nach Slow Food: 5

Empfohlen zum Verfeinern von:
Dunklen Saucen, Fleisch- und
Grillmarinaden, Steaks, Lamm, Wild,
Blauschimmelkase, kraftigen Blattsalaten
wie Rucola,

Radicchio oder Endivie.
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Fuallmenge
500m!

Erhaltlich auch in der Fillmenge
250ml

www.walcher.eu
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