
MANGO BIO
BALSAM TYROLENSIS PREMIUM

ZZZ221

Ein fruchtiger Alleskönner, der die Süße der Mango mit

einer milden, abgerundeten Säure zur perfekten Harmonie

vereint. Seine tropische Frische und elegante Fruchtnote

machen ihn zu einem vielseitigen Küchenbegleiter. Der

fruchtig-süße, exotische Geschmack trifft auf eine sanfte

Säure, die weniger intensiv ist als bei reinem Essig. Ob als

erfrischendes Dressing für Sommersalate, zum Verfeinern

von Desserts wie Obstsalaten oder Pannacotta oder zum

Aromatisieren von Saucen – dieser Balsamico sorgt für ein

einzigartiges Geschmackserlebnis und verleiht jedem

Gericht eine exotische Note.

Säuregrad nach Slow Food: 1

Füllmenge
250 ml

Empfohlen zum Verfeinern von:

Sommersalaten, insbesondere mit
Avocado, Rucola, Tomaten oder
Ziegenkäse, in Kombination mit Garnelen,
gegrilltem Hähnchen, gegrilltem oder
gebratenem Fisch, für fruchtige Saucen,
Marinaden und BBQ-Saucen, für asiatisch
inspirierte Gerichte, zum Verfeinern von
Desserts, Sorbets und frischen
Fruchtsalaten.
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