
PINOT GRIGIO
AGRO NOBILE

ZZZ107

Ein weißer Profi mit

breitgefächertem Überraschungspotenzial: Leicht

fruchtige Aromen von Birne und Apfel, gepaart mit

dezenten Lindenblütennuancen. Frisch, delikat, fein.

Eine neue Dimension edler Säure.

Säuregrad nach Slow Food: 5

Füllmenge
250ml

Erhältlich auch in der Füllmenge
500ml 

Empfohlen zum Verfeinern von:
Sauce Hollandaise, zum Marinieren von
Fisch, weißem Fleisch und Ge0ügel,
gekochtem Gemüse, Salatvariationen.
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