
POMME D’OR BIO
BALSAM TYROLENSIS

ZM105

Botschafter des Südtiroler Apfelparadieses mit sehr

schöner, typischer Frucht. Eine angemessene Lagerung

von 2 Jahren im kleinen Eichenfass verleiht dem Pomme

d’Or seine Finesse und Harmonie. Er ist ein

ausgesprochenes Multitalent in der Küche.

Säuregrad nach Slow Food: 3

Füllmenge
250ml

Empfohlen zum Verfeinern von:
Salate, Gemüse, Tomaten-Mozzarella,
Fisch-Antipasti, Käse, Steaks, Dressings.
Ideal in Verbindung mit Oliven-,
Sonnenblumen- und Nussölen.
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