
ZIRBE BIO
BIO, BALSAM TYROLENSIS

ZZZ203

Reinstes Traubensaftkonzentrat aus biologischem Anbau

und milder Weissweinessig entziehen den Zirbenzapfen

ihre typisch harzigen, frischen Aromen und formen den

Balsam Tyrolensis Zirbe Bio zu einem besonders edlen

Würzmittel mit schöner Struktur

und ausgewogenem Körper. Er begeistert

mit typischen Zirbennoten und Akzenten von hochalpinen

Wäldern.

Säuregrad nach Slow Food: 3

Füllmenge
500ml

Empfohlen zum Verfeinern von: 
Wurzelgemüse, Pilzgerichten, zum
Verfeinern von Tartar, Wildgerichten,
Fleischsaucen, kräftigen Marinaden.
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