
GRAPPAGNAC
GRAPPA

5331

Grappagnac ist Ausdruck höchster Grappakultur mit leicht

aromatischen Akzenten und feinen Vanille-Holznoten.

Verführerisch, mit einem angenehmen, samtigen

Geschmacksprofil. Grappagenuss zum Meditieren.

Rebsorten: Pinot Nero und ein geringer

Anteil aromatischer Rebsorten

Lagerzeit: bis zu 30 Monate in französischen

Eichenfässern

Füllmenge
40ml

Alkoholgehalt
40%

Erhältlich auch in der Füllmenge
500ml 
200ml 

Serviervorschlag
Pur im Weinbrandglas bei 16° C.

Auszeichnung
Alambicco D'Oro 2013
Cat. Grappa
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