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MINT MOJITO
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Zutaten:
- 3cl weißer Rum
- 3cl Bergfrische Pfefferminzlikör Walcher
- 1 Limette
- 4-5 Blätter frische Minze
- Eiswürfel
- Mineralwasser

Ingredienti:
- 3cl di rum bianco
- 3cl di liquore alla menta „Bergfrische“ Walcher
- 1 lime
- 4-5 foglie di menta fresca
- cubetti di ghiaccio
- acqua minerale

Zubereitung:
Die Limette achteln und etwa 4-5 Stücke zusammen mit der frischen Minze in einem Cocktail-Glas 
zerstoßen. Eiswürfel, weißen Rum und Bergfrische Pfefferminzlikör Walcher hinzugeben. Das Ganze mit 
Sprudelwasser auffüllen und mit einer Limettenscheibe und frischen Minzblättern garnieren.

Preparazione:
Tagliare il lime in otto spicchi e pestare circa 4-5 pezzi insieme alla menta fresca in un bicchiere da cocktail. 
Aggiungere il ghiaccio a cubetti, il rum bianco ed il liquore alla menta „Bergfrische“ Walcher. Riempire con 
acqua frizzante e guarnire con una fetta di lime e foglie di menta fresca.


