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CAFFE ARABICA BIO &
CAPPUCCINO

M

\ WALCHER

SUDTIROLER
GUTSBRENNEREI

Zutaten:

- 5cl Espresso

- 5cl Walcher Coffee Liqueur

- 10cl Walcher Cappuccino Likor
- 2 Spritzer Angostura Bitter

- Eiswirfel

- einige Kaffeebohnen

Zubereitung:
Alle Zutaten mit reichlich Eis in den Shaker geben und kréftig schiitteln. Hierbei bildet sich eine schone
Creme. In einem gekuhlten Cocktailglas servieren und mit ein paar gerdsteten Kaffeebohnen dekorieren.
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Ingredienti:

- 5cl di caffé espresso

- 5cl di liquore al Caffé Arabica Bio Walcher
- 10cl di liquore al Cappuccino Walcher

- 2 spruzzi di Angostura Bitter

- cubetti di ghiaccio

- alcuni chicchi di caffe

Preparazione:
Versare tutti gli ingredienti in uno shaker con abbondante ghiaccio e agitare vigorosamente. Si formera una
crema. Servire in un bicchiere da cocktail ghiacciato e decorare con qualche chicco di caffe.



