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VODKA BIOSTILLA
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Zutaten:
-	 5cl Vodka Biostilla
-	 3 frische Erdbeeren und 1 Erdbeere für die Deko
-	 1 Stück Rhabarber
-	 2cl Vanille-Sirup
-	 6cl Naturjoghurt
- 	 einige Eiswürfel

Ingredienti:
-	 5cl di Vodka Biostilla
-	 3 fragole fresche ed 1 fragola per la decorazione
-	 1 pezzettino di rabarbaro fresco
-	 2cl di sciroppo di vaniglia
-	 6cl di yogurt naturale
-	 alcuni cubetti di ghiaccio

Zubereitung:
Erdbeeren und Rhabarber kleingeschnitten mit den restlichen Zutaten und einigen Eiswürfeln in einen 
Elektro-Mixer geben und fein pürieren. Das Ganze in ein Glas abseihen und mit einer frischen Erdbeere und 
einem Trinkhalm garnieren.

Preparazione:
Introdurre le fragole ed il rabarbaro tagliati a pezzettini fini in un frullatore elettrico, aggiungere anche 
gli altri ingredienti ed alcuni cubetti di ghiaccio e frullare in modo da ottenere una purea fine. Versare il 
composto in un bicchiere e guarnire con una fragola fresca ed una cannuccia.


