CAFFE ARABICA BIO &
VODKA BIOSTILLA

WHITE RUSSIAN

M
WALCHER

SUDTIROLER
GUTSBRENNEREI

Zutaten:
3cl Walcher Caffé Arabica Bio
ocl Biostilla Vodka
3cl Sahne

Zubereitung:
Sahne leicht anschlagen, sodass sie gerade noch fltssig ist. Das Glas mit Eiswiirfeln ftllen. Biostilla Vodka
und den Walcher Likor Caffé Arabica Bio ins Glas geben und umrthren. Mit der Sahne toppen und noch
einmal ganz kurz rithren.
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Ingredienti:
3cl di Caffé Arabica Bio Walcher
6cl di Vodka Biostilla

3cl di panna

Preparazione:

Montare leggermente la panna in modo che rimanga ancora un p¢ liquida. Riempire il bicchiere con
dei cubetti di ghiaccio e versarvi la Vodka Biostilla ed il liquore al Caffé Arabica Bio Walcher,
mescolando leggermente. Quindi ricoprire il drink con la panna e rimescolare brevemente.





